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Bourgondisch smullen

Openingstijden
Zo 22 december  gesloten
Ma 23 december 08.00 – 18.00 uur
Di 24 december 08.00 – 16.00 uur
Vrij 27 december 08.00 – 18.00 uur
Za 28 december 08.00 – 17.00 uur

Wo 25 december 09.00 – 11.00 uur
Do 26 december 09.00 – 11.00 uur
Uitsluitend afhaal bestelde gourmet- en 
saladeschotels.
Wij bakken beide dagen ook de bestelde 
stokbroden af.

Lekker eten voor twee?  
Kies eens voor de Smulsteen; 
een bourgondische ovenschotel 
bomvol verse ingrediënten en 
lekker veel vlees. Alleen even in 
de oven en smullen maar.  
Ook verkrijgbaar in 
smikkelvariant voor lekkere 
warme snacks in een 
handomdraai. Smulstenen zijn 
geschikt voor uitgebreid eten 
voor 2 personen.

Franse Smulsteen
Gevuld met varkenshaas, haricot 
verts, broccoli, aardappelwedges.

per stuk 2450

Hollandse beenham  
Smulsteen 
Gevuld met beenham, haricot verts, 
maïs, aardappelwedges.

per stuk 2450

Smikkel Smulsteen 
Gevuld met warme snacks zoals:  
snackballetjes, grillworsten, 
kroegtijgers, kippeling en burgummer 
sticks

per stuk 2750

Vleeswaren specials
• Pain d’Ardenne
• Spianata Romana
•  Mortadella met truffel
• Ribeye gerookt

•  Mosterd truffel 
gebraad

• Truffel salami

Borrelschaal
Heerlijk gevulde worst-borrelschaal

• Grillworst
• Zeeuws vlees/spek
• Droge worst
• Burgumer sticks
• Indische balletjes per schaal 2250



te bestellen tot vrijdag 20 december 2024

Ontdek feestelijke recepten op keurslager.nl
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Hoe geniet jij van de feestdagen dit jaar? Met de hele familie rond de gedekte 
tafel of wordt het een dinertje voor 2? De Keurslager voorziet je altijd van de 

meest heerlijke én feestelijke producten.

Dineren met smaak!

Gourmetschotel Veltman

Zo voor in de oven! Wild

Boerderij-kipdijrollade

Carpaccio

Varkensschouderrollade

Bavette-pesto rollade

Half om half rollade

Varkensprocureur rollade

Runderrollade

Varkensfilet rollade

Los bij te bestellen, om uw gourmet volledig naar wens te maken!

Feestelijke salades

•  Biefstuk
•  Kipfilet
•  Varkensschnitzel

•  Mini-hamburgers
•  Mini-slavinkjes
•  Shoarmareepjes

Per persoon   845
•  Varkenshaas braadsleetje 

chimichurri, champignons

•  Fruitige eendenborst 
mango-chutney

• Beenhammetje 
•  Entrecote braadstuk 

voor meerdere personen

Zie voor wild onze  
wildlijst in de winkel of  
bel 0511-461336. 

kilo 1950

Ossenhaas, dressing, rucola, 
Parmezaanse kaas.

per stuk  950
Paté’s

• Veenbessen met hazelnoten
• Appel met gebakken spekjes
• Bourgondisch
• Cranberry

Lekker sappige rollade,  
iets doorregen.
Garen tot een kern van 60º C
(rosé) tot 70º C (gaar).

kilo 1590

Garen tot een kerntemperatuur
van 48º C (rood), 55ºC (rosé) of
70º C (gaar).

kilo 2950

Altijd een succes op tafel.
Garen tot een kern van 60º C
rosé tot 70º gaar.

kilo 1995

Rollade van het lekkerste stuk vlees  
van het varken.
Garen tot een kern van 65º C
(rosé) tot 72º C (gaar).

kilo 1750

Onze heerlijke runderrollade.
Garen tot een kerntemperatuur
van 48º (rood), 55º C (rosé) of
70º C (gaar).

kilo 2195

Onze heerlijke runderrollade.
Garen tot een kerntemperatuur
van 48º (rood), 55º C (rosé) of
70º C (gaar).

kilo 1900

vanaf 4 personen

Lekker bij de lunch of brunch of zo op tafel!  
Onze salades maken wij  
mooi op met een  
rijkelijke  
garnering.

Rundvleessalade
Ambachtelijke rundvleessalade,  
speciaal voor u gemaakt

Per persoon   595

Burgumer salade 
Heerlijke huisgemaakte salade  
met gebraden kipfilet en lente-ui. 

Per persoon   695

Scharrelsalade
Lunchsalade van scharrelei en ui.

Per persoon   595Met Kerst en Oud en Nieuw is alleen de 
standaardschotel te bestellen.

Mini-gehakt cordonbleu
6 voor

695

Mini-shaslick
6 voor

595

Mini kip op stok pesto
6 voor

595

Mini-hawaiispies
6 voor

595

Mini worstjes 
8 voor

400

Ook los erbij:  
ossenhaas,  

varkenshaas en 
hertenbiefstuk. 

Een rollade hoort bij het kerstdiner. Voor een heerlijke rollade bent u bij ons aan juiste adres.   
Wij hebben voor iedere vleesliefhebber een lekkere rollade. 

Rollades gemaakt  
tot in perfectie

Gebruik een kerntemperatuurmeter  
voor de juiste bereiding van onze  
rollades. Verkrijgbaar voor  
slechts € 2,95 per stuk.

Bestel tijdig


