
Veltman, keurslager
Markt 61a, Burgum
tel. 0511 - 461336
www.veltman.keurslager.nl
info@veltman.keurslager.nl 

TOEBEHOREN
 » Gasbarbecue GRATIS bij afname vlees

 » Gasfles   20,-

 » Schoonmaak  15,-

 » BBQ-kar   50,-

Incl. gas & schoonmaak

VIS-ASSORTIMENT
 » Garnalenspies

 » Zalmspies

 » Pangasius spies

VEGETARISCH 
ASSORTIMENT
 » Vegetarische hamburger

 » Vegetarische shaslick

 » Vegetarische saté

 » Tomaten-burger

 » Champignon-burger

 » Groentespies

SAUZEN
 » Knoflooksaus

 » Shoarmasaus

 » Cocktailsaus

 » Pindasaus

 » Piri piri saus

SALADES
 » Rundvleessalade

 » Scharrelsalade (vega – aardappel/ei)

 » Burgummersalade (scharrelsalade aangevuld met 
stukjes lente-ui en gebraden kipfilet)

 » Kool-light salade (spitskool, bleekselderij, appel, 
mandarijn en yoghurt-dressing)

 » Pasta-pestosalade

 » Waldorfsalade

/keurslagerjacobveltman



KERNTEMPERATUREN 
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

BBQ-PAKKET 
VELTMAN
 » Barbecueworst

 » Kipsaté / varkenssaté

 » Hamburger (voorgebraden)

 » Filetlapje / speklapje

per persoon  750

VLEESASSORTIMENT
 » Varkenssaté

 » Kipsaté

 » Varkens shaslick

 » Kip Hawaï spies

 » Kip piri piri spies

 » Golfspies (voorgebraden)

 » Hamburger (voorgebraden)

 » Barbecueworst (voorgebraden)

 » Drumstick (voorgebraden)

 » Pepersteak

 » Biefspies

 » Entrecote (gemarineerd)

 » Rib eye (gemarineerd)

 » Procureurlap (gemarineerd)

 » Filetlap (gemarineerd)

 » Speklap (gemarineerd)

 » Kipkotelet

 » Lamskotelet

 » Spareribs

GROOT VLEES
 » Picanha

 » Bavette

 » Côte de boeuf

 » T-bone steak

 » Procureur

 » Brisket

BBQ-PAKKET 
KEURSPECIAL
 » Megaburger (100% rund)

 » Biefstukspies

 » Varkenshaasspies

 » Pepersteak

 » Kipdij spies

per persoon  1295

BBQ-PAKKET 
KIND
 » Hamburger (voorgebraden)

 » Barbecueworst

 » Kinderspies (golfspies) 

per persoon  425

GRILLEN &  
GENIETEN

BBQ-PAKKET 
POPULAIR
 » Hamburger (voorgebraden)

 » Kipsaté / varkenssaté

 » Varkens shaslick

 » Filetlapje / speklapje

 » Drumstick / BBQ-worst
 

per persoon  895

DIRECT OF  
INDIRECT GAREN?
»   Direct garen: met direct garen gril  

je het eten rechtstreeks boven de 
hittebron. Direct garen doe je met 
kleine gerechten die een korte 
bereidingstijd nodig hebben.

»   Indirect garen: bij indirect garen 
wordt het gerecht tussen of naast 
de hittebron geplaatst. dus niet 
direct erbovenop. indirect garen 
gebeurt altijd met gesloten deksel. 
het is een perfecte methode voor 
grote stukken vlees die een langere 
gaartijd nodig hebben, zoals 
rollade en kip!

CHECK DE  
KERNTEMPERATUUR! 
om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kun je gebruik maken van 
een vlees-thermometer. steek voor 
de kerntemperatuur altijd de punt 
van de thermometer in het hart van 
het dikste gedeelte van het vlees.  
vraag jouw keurslager naar de 
juiste kerntemperatuur voor het 
door jou gekochte vlees.

We gaan weer lekker buiten eten. We vieren deze heerlijke 
momenten natuurlijk met het lekkerste vlees van de Keurslager. 
Trakteer jezelf op onze heerlijke BBQ-producten en maak er een 
echt feestje van. Wij helpen én adviseren je graag!

BBQ-PAKKET ALL-IN
(voor minimaal 4 personen)

Keuze uit:

 » Varkenssaté

 » Kipsaté

 » Varkensshaslick

 » Kip Hawaï spies

 » Hamburger (voorgebraden)

 » Barbecueworst

 » Sparerib

 » Filetlap (gemarineerd)

 » Drumstick (voorgebraden)

 » Kipkotelet

 » Speklap
 
2 soorten salades, keuze uit:

 » Rundvleessalade

 » Scharrelsalade

 » Burgummersalade

 » Kool-light salade

 » Pasta-pestosalade
 
3 soorten saus 

 » Stokbrood & kruidenboter 

4 stukjes vlees p.p.  1395

5 stukjes vlees p.p.  1595


